
 
 

3-GANG MENU – TOURNEE 25 – WINTER 
 

 

 

 
Amuse-Bouche 
Gruss aus der Küche 

 

***** 
Vorspeise 

Sellerie-Apfelcreme-Suppe | Gebackene Teigtasche | Randen-Schaum  
 

***** 
Hauptgang 

Rosagebratenes Entrecote | Portwein-Sauce 

Kartoffelgratin | Wintergemüse 

 
Vegetarischer Hauptgang (auf Vorbestellung) 

Green Mountain Plant Based Steak | Portwein-Sauce 

Kartoffelgratin | Wintergemüse 

***** 
Dessert 

Brownie-Cube | Eierlikör-Glace | Preiselbeer-Rahm   
 

Pause 
Friandises 

 

***** 
Aftershow Snack 

Kleiner Käseteller 
 
 
 
 
 

Für Informationen zur genauen Zusammensetzung der Speisen, Allergenen und zur Herkunft 
der Produkte setzen Sie sich bitte mit uns in Verbindung. Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. 

Falls Sie ein vegetarisches Menü benötigen oder Allergien haben, melden Sie uns dies bitte im Vorfeld. 
Buchen Sie jetzt unter 0838 000 300 (Normaltarif) oder info@daszelt.ch 
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